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VYROBCE VINA UMENTVINA
ocenéného zlatou medaili
Salon vin (R 2019
Sarze Odrida Kvalitativni zafazeni, viniéni trat, kategorie vina dle obsahu zbytkového cukru Typ Rotnik  Alk.  Cukr Kysel. CenaK¢
(Vino je baleno v lahvich 0,75 litru po 6 ks v kartonu.) lahve % obj. gl g/l v& DPH
NOVINKY
12318  Rulandské Sedé Viybér z hrozn(, Lampelberg, polosuché PISTOL 2018 13,0 15,3 6,9 200,00
4817  Ryzlink rynsky VOC Znojmo, Volné pole, polosuché PISTOL 2017 12,5 14,5 7,3 190,00
4318 Sauvignon VVOC Znojmo, Volné pole, suché SEAL OF APPROVAL AWC VIENNA 2019 PISTOL 2018 12,5 6,0 6,8 190,00
4818  Sylvanské zelené Pozdni sbér, Babicak, suché PISTOL 2018 12,0 79 6,8 180,00
Bila vina
3418  Chardonnay Pozdni shér, Lampelberg, polosuché PISTOL 2018 12,5 114 6,8 180,00
3518  Kerner Pozdni shér, VoIné pole, polosuché PISTOL 2018 12,0 11,9 6,7 180,00
1716 Miiller Thurgau Pozdni sbér, VoIné pole, suché SEAL OF APPROVAL AWC VIENNA 2017 PISTOL 2016 11,5 3,7 6,4 165,00
7217 Miller Thurgau g?ﬁgﬂ;ﬁ%‘égi’l& gﬂfé“,jr{fmsgg'gg’g/* MEDAILE AWC VIENNA 2018, PISTOL 2017 130 91 65 16500
2218 Miiller Thurgau Pozdni sbér, VoIné pole, suché PISTOL 2018 12,0 7.6 6,2 165,00
sy Mz Se e L C N TOE psa o a5 so 15t
8918 Pélava \3/yl_)rg Pz ;1;06?’\?,CBsgigflg,/ZpOozlgsladké STRIBRNA MEDAILE AWC VIENNA 2019, PISTOL 2018 120 312 72 22000
7916 Rulandské bilé Pozdni sbér, Dolina, suché STRIBRNA MED. GALERIE RULANDSKYCH VIN 2018 PISTOL 2016 115 34 6,6 180,00
2617  Rulandské bilé Pozdni sbér, Leskoun, polosuché PISTOL 2017 12,0 10,9 6,7 180,00
6218 Rulandské sedé Vybér z hrozni, Lampelberg, polosladké STRIBRNA MEDAILE AWC VIENNA 2019 PISTOL 2018 12,5 29,8 7,2 200,00
4514  Ryzlink rynsky Kabinetni vino, Olbramovicka hora, suché STRIBRNA MEDAILE VINARSKE LITOMERICE PISTOL 2014 10,5 6,4 8,0 145,00
3816 Ryzlink rynsky VOC Znojmo, U Hajku, suché PISTOL 2016 12,5 3,8 75 190,00
3115  Sauvignon VOC Znojmo, Volné pole, polosuché PISTOL 2015 13,0 13,5 7,0 190,00
2417 Sauvignon VOC Znojmo, Volné pole, polosuché SEAL OF APPROVAL AWC VIENNA 2018 PISTOL 2017 12,0 12,3 6,8 190,00
8017  Sauvignon Pozdni shér, VoIné pole, polosuché PISTOL 2017 12,5 12,3 6,7 180,00
6117 Sylvanské zelené Pozdni sbér, Babi¢ak, polosuché ZLATA MEDAILE KRAL VIN CR 2018 PISTOL 2017 12,5 12,8 6,7 180,00
3617 Tramin Gerveny ggfg”'siﬁg%mh&dg P o r o FOALE IMCSARFRANESEO  pistoL 217 125 88 66 200,00
4115  Veltlinskeé zelené VOC Znojmo, Babi¢ak, suché BRONZOVA MEDAILE IWC LONDON 2017 PISTOL 2015 12,5 35 6,6 175,00
3517 Veltlinské zelené LOC Znoimo, Olbramoyic hora, sucne ° MERNANEDALEAVCVIERNAZD. - pisToL 2017 125 60 65 17500
Rlzova vina
11418 Frankovka Rosé Kabinetni vino, Na vyhlidce, polosladké STRIBRNA MEDAILE JAROVIN ROSE 2019 PISTOL 2018 95 252 6,7 160,00
8618  Zweigeltrebe Rosé Kabinetni vino, Volné pole, polosuché STRIBRNA MEDAILE AWC VIENNA 2019 PISTOL 2018 10,5 13,8 6,9 160,00
Cervena vina
8315 André Jakostni vino, Olbramovicka hora, suché PISTOL 2015 12,5 0,2 53 145,00
9818  Blauburger Pozdni sbér, VoIné pole, suché PISTOL 2018 12,0 04 47 165,00
4617  Rulandské modré Viybér z hrozn(, U Hajku, suché PISTOL 2017 12,5 0,2 47 200,00
Exkluzivni fada DNA
HANZELSpeciality
5wy L0070 Kl Qoo s st STEOUE N o s ps s 13 s
S HANZELDNA e o - uvdo. Limiovand sdce v Gk ks - ce s 2 pistoL WS 135 100 65 220000
915D  Tramin Cerveny M2ZV, exkluzivni fada HANZEL DNA, polosuché, 10 mésic{i v sudu z moravského Dubu ~ PISTOL 2015 13,5 9,3 6,6 390,00
915N Tramin Cerveny MZV, exkluzivni fada HANZEL DNA, polosuché, nazravalo v Nerezovém tanku PISTOL 2015 13,5 10,7 6,2 390,00
915A  Tramin Cerveny MZV, exkluzivni fada HANZEL DNA, polosuché, 10 mésicd v sudu z Akatu PISTOL 2015 13,5 10,0 6,4 390,00
915C  Tramin Cerveny MZV, exkluzivni fada HANZEL DNA, polosuché, idealni Cuvée D+N+A PISTOL 2015 13,5 9,4 6,4 390,00
9716 Sylvanské zelené ":"i‘l{;?siy:ih%dLZH“fﬁizch"gﬂiva'° v sudu z kastanu jediéno PISTOL 2016 130 30 63 390,00
Speciality
8115 Rulandské sedé Vybér z cibéb, Lampelberg, sladké STRIBRNA MEDAILE AWC VIENNA 2017 0,3751 2015 11,0 112,0 7,2 290,00
3616 Rotgipfler MZV, cukernatost hrozn( 27°NM, sladké SEAL OF APPROVAL AWC VIENNA 2017 0,3751 2016 11,0 67,1 73 190,00




UPOZORNENi: V nékterych lahvich nagich vin se miize vyskytovat vinny kamen. Jde o Gisty pFirodni produkt bez pfidanych stabilizatorti. Vinny kamen vznika srazenim draselné
soli kyseliny vinné, hydrogenvinanu draselného. Neméa Zadny negativni viiv na chut a viini vina. Pravé naopak. Vino je po jeho vysrazeni jemnéjsi a lahodnéjsi.

Nabidka vinarskych predmétu ®
Cena K¢

Sortiment vé. DPH

odnoska — Sedy kartonek s logem HANZEL na 1 Iahev 0,75 | 28,00

odnoska — Sedy kartonek s logem HANZEL na 2 lahev 0,751 31,00

odnoska — Sedy kartonek s logem HANZEL na 3 lahev 0,75 | 43,00

Nabidka firemnich dolepek na lahve

Cenik Vinarstvi HANZEL na samolepici kolecka o priméru 40mm, nebo dolepky 64 x 21 mm, potisk 4/0 véetné grafické pfipravy.

Graficka priprava — bez ohledu na pocet kust 500,00

Tisk do 100ks — pausal 500,00

Tisk 100ks 4,90/ks

Tisk 200ks 4,50/ks

Tisk 300ks 3,90/ks

Tisk 500ks 3,50/ks e T
Tisk 1 000ks 2,90/ks mwmo

Tisk nad 2 000ks individualni kalkulace KOUDELKA

VSechny ceny jsou uvedeny bez DPH 21 %, v cené je zahrnuto lepeni dolepek na lahev.
Terminy lepeni kolecek a dolepek do 5 pracovnich dnl od schvalené korektury, dodani dalSich min. 5 dni.

HANZEL DNA Dédi¢na informace Vinafstvi HANZEL zakleta do vina, a také Dub, Nerez a Akat. TFi materily, ve kterych zral
peclivé vybrany Tramin &erveny, rocnik 2015, Sarze 915 z trati Vinohrady u Dyjakovic. Vy ted mizete diky této luxusni fadé
vyzkousSet, co vinu pfidalo desetimésicni nazravani v dubovém ¢i akatovém drevé. Jestli ve vinu z dubového sudu najdete typické
vanilkové tony a v tom akatovém zase opojnou vini akatového kvétu a pfijemné nasladlou chut akatového medu. Nebo jestli vam
vice zachutna ovocnéjsi tramin z nerezového tanku, ¢i se nezamilujete do trojjediného cuvée, které nas sklepmistr pfipravil jako
idealni kupaz traminu ,dubového, nerezového a akatového*. Kazda z limitovaného poctu sad je balena v originaini dfevéné kazeté
vyrobené z pravych historickych tramd a obsahuije Eislovany dopis s detailnim popisem vyroby a charakteristikou kazdého vina.

Do exkluzivni rady vin HANZEL DNA vybirdme jen ta nejlepSi vina daného ro¢niku, ktera vétSinou nechavame nazravat i

v dfevénych sudech. Pro rzné typy vin vybira sklepmistr nejvhodnéjsi délku lezeni v sudech, ale i jejich material (moravsky dub a
akat a italsky kastan jedly). Kazdy z téchto sudd obohati vino jinymi aromatickymi i chutovymi latkami, pfida mu na pinosti, vino je
po nalezeni nadhemé zakulacené, sladéné a krémové. Radu HANZEL DNA odli$uje od standardnich vin HANZEL i efiketa, kde
dominantni graficky prvek tvofi velka pismena (symbolizujici bud odr(idu vina, nebo typ materialu, ve kterém vino nazravalo), do
nichZ se promita barva a struktura daného materialu &i odrdy. Na jare 2018 se tak pfedstavilo i Sylvanské zelené, Sarze 9716,
které 12 mésicu nazravalo v sudu z Kastanu jediého.

A od zaii 2018 je soucasti exkluzivni fady vin HANZEL DNA i kralovska fada vin apelacniho systému VOC Znojmo, do které
mohou byt zatfidéna jen velice peclivé vybrana vina z odrldy Ryzlink rynsky, ktera ve sdruzeni VOC Znojmo Uspésné proSla
nékolikastupriovym zatfidénim a minimalné 33 mésicl nazravala. Pravé v roce 2018 se Vinafstvi HANZEL podafilo zatfidit prvni
Ryzlink rynsky, VOC Znojmo, kralovska fada, $arzi 5715.

Kontaktni udaje:

Region Morava a Praha Petr Eller | +420 606 752 117 | petr.eller@lahofer.cz
Region Cechy Michal Pitour | +420 724 261 702 | michal.pitour@lahofer.cz

Vinafstvi HANZEL, s.r.o. | Malinovského 377/33 | CZ 671 72 Miroslav | IC: 63320096 | DIC: CZ699003063 | t/f +420 602 253 335



