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	 Polévka	 Jahodové	cappuccino	s	mátou ................................................................. 45 Kč

	 Doporučené	víno	 	Svatovavřinecké Rosé  
kab 2017 | polosladké | Vinařství LAHOFER ..............................................1 dcl | 26 Kč

	 Teplý	předkrm	 	Chřestové	ragú	s	vejcem	63	°C	
a	uzeným	jazykem ............................................................................100 g | 135 Kč

	 Doporučené	víno Veltlínské	zelené	VOC 2016 | suché | Vinařství LAHOFER ...............1 dcl | 34 Kč

	 Hlavní	chod   Filírovaný	hanger	steak	s	pošírovaným	chřestem,		
Bearnaise	omáčkou	a	grenaille	brambůrky ........................ 200 g | 265 Kč

	 Doporučené	víno Syrah	2014 | suché | Vinařství LAHOFER ...............................................1 dcl | 30 Kč

	 Dezert	 Mojito	Granité .............................................................................................. 65 Kč

	 Doporučené	víno Neuburské	ps 2016 | polosladké | Vinařství LAHOFER .........................1 dcl | 36 Kč
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	 Soup Strawberry	cappuccino	with	mint  ................................................... CZK 45

	 Recommended	wine Saint	Laurent	Rosé cab 2017 | semisweet | LAHOFER Winery ........1 dcl | CZK 26

 

	Warm	appetizer	 	Asparagus	ragout	with	egg	63	°C	
and	smoked	tongue .....................................................................  100 g | CZK 135

	 Recommended	wine	 Grüner	Veltliner VOC 2016 | dry | LAHOFER Winery ...................1 dcl | CZK 34

     

	 Main	Course	 	Filled	hanger	steak	with	poached	asparagus,		
Bearnaise	sauce	and	grenaille	potatoes ..........................  200 g | CZK 265

	 Recommended	wine Syrah 2014 | dry | LAHOFER Winery ...................................................1 dcl | CZK 30

     

 Dessert	 	Mojito	Granite .........................................................................................  CZK 65

	 Recommended	wine  Neuburger late harvest 2016 | semisweet | LAHOFER Winery .........1dcl | CZK 36
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	 Suppe Erdbeercappuccino	mit	Minze ............................................................. CZK 45

	 Empfohlener	Wein Saint	Laurent Rosé Kabinett 2016 | feinherb | Weingut LAHOFER  ..1 dcl | CZK 26

 

	Warme	Vorspeise  Spargelragout	mit	Ei	63	°C	
und	geräucherter	Zunge ..........................................................100 g | CZK 135

	 Empfohlener	Wein	 Grüner	Veltliner	VOC 2016 | trocken | Weingut LAHOFER   ........1 dcl | CZK 34

	 Hauptgericht	  Gefülltes	Hängersteak	mit	pochiertem	Spargel,		
Sauce	Béarnaise	und	Grenaille-Kartoffeln .................... 200 g | CZK 265

	 Empfohlener	Wein Syrah 2014 | trocken | Weingut LAHOFER  ..........................................1 dcl | CZK 30

	 Dessert Granité	–	Mojito	....................................................................................... CZK 65

	 Empfohlener	Wein Neuburger Spätlese 2016 | feinherb | Weingut LAHOFER   ..............1 dcl | CZK 36

www.lahofer.cz für Ihre Träume bereit…

Sommer
menü


